Le Chdteau de Gilly vous propose ées menius de féles
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Menu da 35 € par personne Menu a 60 €par personne x
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Terrine de joue de porc et foie gras, gelée a I'Hibiscus Terrine de foie gras de canard et pain aux chdtaignes
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» ou Ragoiit d’escargots d la nuitonne » * ou T(ﬂt fine au fléetan fumé, quenelle au raifort

ou Darne de saumon mi cuit, sauce moutarde ‘;
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Parmentier de jarret de boeuf Pavé de boeuf facon ‘Rossini’
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*"Créme de potiron et truffe de Bourgogne F X

B

¥ !
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*_ ou Suprérfie de volaille a l’jnfusﬁn de morilles ou Rdble de lapin facon ‘Royale’
M ¥ %
% . ¥ %
Assiette du Maitre fromager ‘ « Assiette du Maitre fromager *
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ﬂ-' ou Tarte Tatin aux pommes tledes’ glace vamlle S * et sont valables du 1er novembre 2009 au 31 Janvier 2010 (hors 24, 25 et 31 décembre 2009)
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Chiteau de Gilly



