
Menu à 60 € par personne

(hors boissons)

Terrine de foie gras de canard et pain aux châtaignes

ou Tarte fine au flétan fumé, quenelle au raifort

ou Crème de potiron et truffe de Bourgogne

***

Pavé de boeuf façon ‘Rossini’

ou Noix de Saint-Jacques aux poires et lard paysan

ou Râble de lapin façon ‘Royale’

***

Assiette du Maître fromager
ou Gilly frais

***

Le Gyllissime du Château

Ces tarifs sont taxes et service compris
     et sont valables du 1er novembre 2009 au 31 Janvier 2010 (hors 24, 25 et 31 décembre 2009) 

pour tout groupe de plus de 10 personnes

Menu à 35 € par personne
(hors boissons)

Terrine de joue de porc et foie gras, gelée à l’Hibiscus

ou Ragoût d’escargots à la nuitonne

ou Darne de saumon mi cuit, sauce moutarde

***

Parmentier de jarret de boeuf

ou Brochette de grosses crevettes et croustillant de légumesou Brochette de grosses crevettes et croustillant de légumesou Brochette de grosses crevettes et croustillant de légumes

ou Suprême de volaille à l’infusion de morilles

***

Assiette du Maître fromager
ou Gilly frais

***

Bûche à l’Orizamba lacté, coeur orangé

ou Tarte Tatin aux pommes tièdes, glace vanille

ou Ephémère de chocolat

Le Château de Gilly vous propose des menus de fêtes 


