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Entre Colmar et Mulhouse, le Château d’Isenbourg béné• cie 
d’une vue imprénable sur la Plaine d’Alsace, les contreforts 
des Vosges et le vignoble du Château.
Construit sur des caves voûtées des XIIe et XIVe siècles, em-
preint d’une histoire mouvementée où résonnent encore les 
noms de Dagobert et de Charlemagne, il offre une halte histo-
rique et gastronomique sur la Route des Vins d’Alsace.

Présentation

41 chambres
climatisées, mini bar, 
télévision écran plat, 
téléphone direct, accès 
WIFI

3 espaces de restauration
• Salle de restaurant panoramique offrant une vue imprenable 
sur le vignoble et le village de Rouffach (60 couverts)
• Salle Dagobert datant du XIVe siècle (80 couverts)
• Salle Princes-Evêques, splendide salle voûtée du XIIe siècle 
(200 couverts)
• Service en terrasse à la belle saison (80 couverts).

LE

Le Château d’Isenbourg est en-
touré de 5 hectares de vignes. 

Héritage de l’Empire romain, le 
vignoble du Château, cultivé par la 
maison Dopff & Irion à Riquewihr 
produit des vins de grande qualité 
servis au restaurant du Château 
sous l’appellation «Clos Château 
d’Isenbourg».

+ LE VIGNOBLE

ACCES

Gares
Colmar TGV (16 km)
Rouffach (2 km)

Aéroports
Bâle Mulhouse (40 km)
Strasbourg Entzheim (80 km)

Route 
A 36 Sortie Cernay - Colmar



Situées en rez-de-chaussée ou en étage, elles sont éclairées 
à la lumière du jour. 
Privatisation de l’établissement sur demande.

Affaires

LOISIRS

sur place
• Espace détente :
Accès gratuit : piscines intérieure et 
extérieure (achuffée en saison), 
• Sauna, hammam et jacuzzi
• Soins du visage et du corps, mas-
sages thaïlandais et traditionnels
• Court de tennis, tennis de table
• Bicyclettes, tandem (selon dispo-
nibilité)
• Soirées musicales et à thème

à proximité
• Golf 18 trous (2 km)
• Centre équestre
• Randonnées, raquette
• Survol de la région en hélicoptère
• Circuit automobile de l’anneau du 
Rhin

5 Salles de séminaire
Les équipements : Blocs-notes, stylos, eau minérale, paper-
board, écran, vidéoprojecteur, téléphone direct, accès WIFI 
gratuit.

TOURISME

• Visite de villages pittoresques sur 
la Route des Vins et dégustations 
en caves
• Au départ du Château, balade a 
bicyclette en demi-journée au coeur 
du vignoble, avec guide et dégusta-
tion de vins
• Colmar : vieille ville et le Musée 
Unterlinden
• Mulhouse : Cité de l’Automo-
bile - Musée National - Collection 
Schlumpf
• Marchés de Noël traditionnels al-
saciens à partir du dernier week end 
de novembre



Vos réunions
WIFI OFFERT !

 JOURNEE DE TRAVAIL

 Cette prestation comprend :
 • Mise à disposition de la salle de travail.
 Blocs papier et stylos fournis, écran, vidéo projecteur,  
 paper-board et feutres, eau minérale.
 • 2 pauses (matin et après-midi) :
 café, thé, jus d’orange, viennoiseries (le matin) et 
 pâtisseries du jour (l’après midi).
 • Déjeuner (hors boisson) : entrée, plat et dessert

FORFAIT BOISSONS :
• Un verre de vin, 
• 1/2 bouteille d’eau et café  
à partir de 10 " 
par personne et par repas

 SEMINAIRE SEMI RESIDENTIEL

 Cette prestation comprend :
 • Mise à disposition de la salle de travail.
 Blocs papier et stylos fournis, écran, vidéo projecteur,  
 paper-board et feutres, eau minérale.
 • 2 pauses (matin et après-midi) :
 café, thé, jus d’orange, viennoiseries (le matin) et 
 pâtisseries du jour (l’après midi).
 • Déjeuner ou dîner (hors boisson) : 
 entrée, plat et dessert.
 • Hébergement : en chambre individuelle.
 • Petit déjeuner : buffet

 SEMINAIRE RESIDENTIEL

 Cette prestation comprend :
 • Mise à disposition de la salle de travail.
 Blocs papier et stylos fournis, écran, vidéo projecteur,  
 paper-board et feutres, eau minérale.
 • 2 pauses (matin et après-midi) :
 café, thé, jus d’orange, viennoiseries (le matin) et 
 pâtisseries du jour (l’après midi).
 • Déjeuner (hors boisson) : entrée, plat et dessert.
 • Dîner (hors boisson) : entrée, plat et dessert.
 • Hébergement : en chambre individuelle.
 • Petit déjeuner : buffet

56 " TTC par personne - 53.08 " HT

210 " TTC par personne - 199.05 " HT

246 " TTC par personne - 233.18 " HT



Deux types de buffets

BUFFETS 
SEMINAIRES
à partir de 20 
personnes.

Buffet alsacien
• Salade de cervelas - gruyère
• Crudités (carottes, céleri, tomates, pommes de terre)
• Plateau de charcuteries assorties, pâtés en croûte, 
presskopf
• Harengs à la crème et aux pommes
• Tourte chaude/tarte à l’oignon

• Volaille au Riesling et ses spaetzlés
• Sandre sur un lit de choucroute

• Munster

• Tarte à l’alsacienne aux fruits de saison (Quetsches, 
mirabelles,...)
• Salade de fruits
• Kougelhopf maison
• Corbeille de fruits
• Forêt-Noire

Buffet traditionnel
• Assortiment de salades (5 variétés)
• Saumon fumé
• Saumon en Bellevue
• Assortiment de charcuteries 
(jambon forêt-noire, jambon traditionnel,...)
• Pressée de pintadeau et Foie gras

• Pavé de rumsteack en sauce
• Dos de cabillaud grillé, gratin dauphinois, 
riz et légumes de saison.

• Plateau de fromages

• Assortiment d’entremets aux fruits
• Tarte de saison
• Corbeille de fruits
• Crème brûlée à la cassonade
• Mousse au chocolat
• Oeufs à la neige

2 plats chauds : poisson et viande au choix, 
accompagnés de légumes de saison.



Pour le plaisir de vos 
participants

 HEBERGEMENT

 • Surclassement 
 en chambre supérieure, par chambre et par jour : 60 !

 ACCUEIL

 • En chambre
 Kougelhopf           14 !  
 Coffret 2 pots de con" tures        14 !
 (spécialités alsaciennes)
 Bouteille «Les Tourelles», Clos Isenbourg      19 !
 Crémant d’Alsace         30 !
 Champagne          62 !

 BOISSONS

 • Café d’accueil            6 ! 
 • Apéritif accompagné de 3 feuilletés offerts par personne
 Verre de Muscat           6 !  
 Coupe de Crémant                6 !
 Coupe de Champagne         14 !
 1 heure «Open Bar» sans Champagne      21 !
 1 heure «Open Bar» avec Champagne      28 !
 Apéritif  Vins d’Alsace (3 cépages)
 sous forme de dégustation avec notre sommelier :      20 !
 • Vins
 Forfait vins 
 1 verre de vin, 1/2 bouteille d’eau, café      10 !  
 1/3 bouteille de vin, 1/2 bouteille d’eau, café        13 !
 1/2 bouteille de vin, 1/2 bouteille d’eau, café     16 !
 Sélection Prestige 
 1/2 bouteille de vin, 1/2 bouteille d’eau, café     23 !
 

 GASTRONOMIE

 • Pause
 Alsacienne - Kougelhopf, Streussel, plateau de 
 charcuterie, moricettes et bretzels, fruits de saison, 
 Pinot Gris.             8 !
 Chatelaine - Saumon fumé et ses toasts, foie gras, 
 brioche maison, minestrone de fruits exotiques, 
 Champagne              20 !
 • Supplément repas
 Buffet           10 ! 
 Fromage à l’assiette        10 ! 
 Supplément dîner gastronomique
 (entrée, poisson, viande et dessert)        40 ! 

SUPPLEMENT 
ACCOMPAGNANT

• Supplément en chambre  
(par jour)         40 !
• Supplément repas 
(par repas, boissons 
non incluses)        35 !



Le Chef vous propose

MENUS 
SEMINAIRES
Composez vos 
menus sur la base 
d’une entrée, un plat 
et un dessert

MENUS SEMINAIRES 
& JOURNEE DE TRAVAIL

Les entrées
• Pressée de pintadeau et foie gras en chemise et jambon 
de Parme
• Saumon fumé maison, crème au curry, blinis tiède
• Terrine de foie gras de canard, chutney de fruits secs 
(supplément de 10 •)
• Aumônière de chèvre aux herbes, fondue de poireaux
• Emietté de chair de crabe, pulpe de chou-! eur, vinai-
grette citron moutarde
• Risotto aux champignons et escargots
• Salade du maraîcher
• Cannelloni de saumon fumé et gambas, crème aigrelette 
aux oeufs de harengs
• Brochettes de queues de gambas, tartare de légumes 
croquants, vinaigrette orange-épices

Les plats
• Dos de cabillaud en croûte d’agrumes, sauce miel oran-
ge, fenouil con" t
• Filet de sandre sur choucroute, écrevisses et jus de ca-
rapace
• Saumon rôti, riz pilaf, matignon de légumes et sauce 
safran
• Pavé de faux " let à la moutarde, sauce Pinot Noir
(supplément de 10 •)
• Suprême de volaille, sauce Riesling, et spaetzle
• Magret de canard rôti, sauce aux épices, poêlée de lé-
gumes asiatiques
• Rumsteack d’agneau, légumes provençaux et jus aux 
olives
• Pièce de veau, risotto de céleri aux senteurs de truffes

Les desserts
• Coulant au chocolat, glace vanille
• Kougelhopf en pain perdu, pommes caramélisées
• Tarte " ne aux pommes parfumée au calvados
• Crousti fondant choco-caramel et sa glace
• Nage de fruits de saison rafraîchis, pain de Gênes
• Coussinet de poires ou bananes et sa glace

Pour votre confort, nous vous remercions d’établir un menu 
unique pour l’ensemble des convives. Votre choix de menu 
devra nous être communiqué 10 jours avant la date de 
votre manifestation.

Pour les personnes 
végétariennes, 
végétaliennes 
ou soumises à 
des régimes 
particuliers, 
des menus 
spéci" ques leur 
seront proposés.



Les activités
Entouré de jardins • euris, le Château d’Isenbourg vous offre 
sur place des activités multiples : piscines intérieure et exté-
rieure (chauffée en saison), sauna, hammam, jacuzzi, court 
de tennis, VTT mis à disposition, tandem, ping-pong, randon-
nées pédestres....

Le Spa d’Isenbourg : 
Méthode de relaxation propre au ressourcement et au bien-
être : massages californiens, soins esthétiques & cosméti-
ques, massages traditionnels thaïlandais. 
Tarif : 40 ! par personne. 
Pour les formules groupe, veuillez nous consulter.

Dégustation et visite de cave :
Dopff & Irion à Riquewihr, Cave vinicole de pfaffenheim.
Tarif : 5 ! par personne. 

Musée National de l’Automobile  (collection Schlumpf) 
25 000 m2 d’exposition, plus grande collection au monde 
d’automobiles. 400 modèles historiques, de prestige ou 
de course, qui racontent l’histoire de l’automobile, dont les 
fameuses Bugatti Royales. A Mulhouse, 30 mn en voiture.
Tarif : 8 ! par personne. 

Stage Porsche :
Installez-vous au volant de la Porsche Cayman S 3.6 cup l’un 
des derniers modèles de la marque de Stuttgart avec une 
puissance de 360 ch, 5s de 0 à 100 km/h, vitesse max. 285 
km/h. Tarif : à partir de 50 ! par personne. 

Visiter Colmar autrement :  
•Promenade et découverte du vieux Colmar, de la Cathédrale, 
de la petite Venise, découverte également en calèche.
•Promenade en barques à fond plat sur la Lauch, le prome-
neur pourra y contempler à loisir les vestiges médièvaux le 
long des berges.
•Visite commentée en petit train touristique. 
Durée : de 40 mn à 2h00 selon programme choisi.

ACTIVITES SPORTIVES

Golf d’Alsace  : 3 trous + 18 trous en été.
Moulin de Biltzheim - 68250 Rouffach
Golf d’Ammerschwihr : offre découverte (cours + compétition)
Tarif : (mini 8 pers., max 40 pers.) : 19 ! par personne.
Cours et concours de Putting (+ classement et remise de prix). 
Découverte des Vosges  (randonnée, vtt, raquettes)
Découverte de la route des vins en vélo (possibilité d’y asso-
cier une dégustation de vins et un repas dans une auberge typique).
Parc d’aventures : franchissement de poutres, troncs, tyroliennes..
A Orbey, 30 mn de Rouffach. Tarif : 18 ! par personne. 



Entre Colmar & Mulhouse, à Rouffach

Hôtel **** Restaurant & Spa
5 salles de séminaire - 41 chambres

Parking privé - Hélisurface

Téléphone : 03.89.78.58.50 - Site : www.isenbourg.com


